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Carte Room Service

LES ENTREES / STARTERS

Salade César et volaille grillée au four Josper®
Josper® oven grilled chicken breast Caesar salad

Simple :11.90 € Double :16.90 €

Carpaccio de tomates jaunes et ananas, vinaigrette a la framboise
Carpaccio of yellow tomatoes and pineapple, raspberry vinegar dressing

12.90 €

Gaspacho du Chef, selon panier primeur
Chef's gazpacho of the day
12.00 €

Tartare de beeuf charolais au couteau, assaisonnement aux saveurs asiatiques
Charolais beef tartar ‘au couteau’, asian flavours

Simple 180 grammes : 15.50 € Double 360 grammes : 26.90 €

NOS PLATS / MAIN COURSES

Authentique Josper® burger au boeuf, comté, oignons crispy, bacon grillé et sauce
béarnaise

Authentic Josper® beef burger, comté cheese, crispy onions, grilled bacon,
béarnaise sauce

17.50 €

Entrecote Simmental grillée au four Josper®, palet de polenta et nigoise de [égumes
du soleil a I'huile de sésame, jus réduit

Josper® oven-grilled Simmental rib steak, polenta, vegetables, sesame oil, gravy
juice

23.50 €




Ravioles ouvertes tomates coeur de boeuf et mozzarella
‘Coeur de beeuf’ tomatoes and mozzarella open ravioli

16.00 € @

Poisson du marché et riz pilaf au tomates confites, sauce Dugléré
Catch of the day, pilaf rice, tomato confit, Dugléré sauce

22.50 €

LES FROMAGES / CHEESES

La faisselle (servie avec ou sans coulis de fruits)
Cottage cheese (served with or without a fruit coulis)
4.50 €

L'assortiment de fromages affinés
A fine selection of cheeses
8.00 €

LES DESSERTS / DESSERTS

Tartelette au chocolat Valrhona® et crémeux caramel au beurre salé
Valrhona® chocolate tart, creamy butter salted caramel
7.50€

Poire rétie au miel infusé au thym, sablé breton et glace a la noix
Thyme infused honey roasted pear, shortbread biscuit, hazelnut ice cream
7.20 €

Soupe de fraises et framboises accompagnée d'un financier aux amandes
Strawberries and raspberries soup, almond financier
7.50 €




